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Kids+Teens

Mathilde Anneke Gesamtschule, Munster

KW 12 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
18.03.2019 19.03.2019 20.03.2019 21.03.2019 22.03.2019
Seelachsfilet in Reispop- Lasagng Bolognessa . . - .3 . s
. Panade Nudelteigplatten mit Hahnchenbrust paniert 1zza Margarita Rind Cevapcici mit
Menu 1 dazu Remoulade und Tomaten- mit Reis, Gemiise und mit Tomate und Kase Piiree und
3 RinderhackfleischsoBe |SahnesoBe "Forsterin Art" uberbacken Karottengemiise
Salzkartoffeln 3
und Kase
Allergene D,GM =7 A1,F,G,L D},{r:ex,: rS” A1,G,L @—fj A1,G Z A1,C,G,L D},{r:ex,: rS”
0 Z Gemlise-Lasagne Schwabische Totelloni Rostiecken
Menu 2 Ebly-Zartweizen mit Nudelteigplatten mit . . e . .
] Gemiisemix Karotten. Erbsen. Mais Gemiisemaultaschen mit Gemusefullung, in mit RahmsoBe und
Veg] & mehr . ’ in TomatensoBRe KasesoBRe Karottengemiise
und BechamelsoBe
Allergene A1,L A1,G,L A1,C,G,L,M,N A1,C,G E A1,G,L
Dessert Quark \tterteig mit Zimt und Zuc Joghurt Eis Frisches Obst
Allergene G G G G

Taglich einen frischen Salat aus der Salatbar

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte unseren separaten Ordnern/Aushangen.

www.die-menue-manufaktur.de



