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Kids+Teens
Mathilde Anneke Gesamtschule, Munster
KW 11 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
11.03.2019 12.03.2019 13.03.2019 14.03.20 15.03.2019
w . . Fischstabchen )
Hahnchenbruststreifen |Ungarischer Gulaschtopf it Salzkartoffeln®. d Krosse Chicken Nuggets
M i 1 mit RahmsoBe, dazu mit Rindfleisch und mi :Zu arGo e”n , dazu Eierpfannkuchen (panierte
enu Erbsen und Karotten verschiedenem Gemise eK ?rt emt[;se- mit Apfelmus’ Hahnchenstiicke)
dazu Vollkornreis dazu ein Brotchen rautersobe Pommes und Ketchup
I - A
Allergene A1,G " A1,L l?},{lq@ A1D,GLM =7 A1,C,G A1,C,G,L @»{7
Menii 2 Gef. Péprlkaschote Spiralnudeln . Champlgnontopf Riihrei
enu mit Bulgur o Kartoffel-Karottengratin in Sahnesauce . .
; an Gemiuse-Joghurt-SoBe mit milder Tomatensauce mit Kase Uberbacken dazu Parboiled-Reis mit Rahmspinat
Vegl & mehr ghurt- und Kase . dazu Salzkartoffeln®
dazu Vollkornreis und Broccoli
Allergene A1,A5,C,G,L A1,C,G,L,M,N C,G,L A1,G,L C,G
Dessert Frisches Obst Pudding Joghurt Eis Frisches Obst
Allergene G G G

www.die-menue-manufaktur.de

Taglich einen frischen Salat aus der Salatbar

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte unseren separaten Ordnern/Aushdngen.




