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KW 05 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
28.01.2019 29.01.2019 30.01.2019 31.01.201 01.02.2019
‘ A
Tortelloni mit
Hahnchenbrustfilet . Rindfleischfiillun .
. im Backteig dazu Backfisch grijlne ro]te unud lgjelie Kaiserschmarrn Hahnchenkebab®
Menu 1 3 mit Senf-KrautersoBe’ ) o dazu mit Gemiise-JoghurtsoBe
Salzkartoffeln’, Karotten dazu P Teigtaschen mit einer Afelmus® dazu Rei
und Tomatensauce azu rommes Rindfleischfiillung, dazu pretmus azu Reis
helle Krautersauce
A . PV
Allergene A1,C,G,L,M,N /’H\—;} A1,C,D,G,LM <= A1,C,G U}KR@ A1,C,G A1,G,L 7"\?{7
Meni 2 Gemtise-Laibchen Rostiecken Tortellini mit Ricotta Hetaxkase' iert
enu . 3 - . etaxkdse' panier
. m1t|§alzl:?rtoffe;n ’ mit RahmsoBe und Spinatfiillung da'i?i?:?%ﬁi; mit buntem Gemiise und
Vegi & mehr Toant:;teenns::ce buntes Gemiise an heller Krautersauce Gemiise-JoghurtsoBe
Allergene A1,C,G A1,G,L A1,C,G A1,L A1,C,G,L
Dessert Frisches Obst Pudding Joghurt Eis’' Frisches Obst
Allergene G G G G

Taglich einen frischen Salat aus der Salatbar

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte unseren separaten Ordnern/Aushdngen.

www.die-menue-manufaktur.de



